
 

Menüs für einen leckeren Frühling & Sommer  

Alle Menüs können nach Ihren Wünschen kombiniert und um saisonale 
Produkte (z.B. Spargel, Erdbeeren, Bärlauch) erweitert werden. 

Natürlich bieten wir Ihnen auch gerne vegetarische Alternativen an. 

Alle Hauptgänge werden auf Platten serviert. 

Menü 1 

Suppe 
Rheiderländer Hochzeitssuppe 

Hauptgang 
Geschmorte Rinderrouladen                                                         

Schweinemedaillons mit Rahmchampignons                                   
Hühnerbrüstchen gefüllt Frischkäse und Kräutern                              

Marktgemüse                                                                                                      
Kartoffeln, Kroketten, Röstitaler                                                                  

Dessert 
Bourbon Vanilleeis mit heißen Kirschen, Himbeeren                                         

und heißer Schokoladensauce  

Als 3-Gang-Menü Pro Person: 39,50 Euro  



 

Menü 2 

Vorspeise 
Bunter Gartensalat mit Himbeerdressing und gebackenen Ziegenkäsetalern 

Suppe                                                                                                                   

Halter Kräutersuppe mit Croutons 

Hauptgang  
 

   Schweinefilet mit Serranoschinken und Halter Peperonata 

Hühnerbrüstchen mit Feta und getrockneten Tomaten 

Im Smoker gegarte Rinderbrust „Brisket“ mit Schmorsauce 

Mediterranes Gemüse & gebratene Champignons 

Rosmarinkartoffeln, Pasta 
                                                

Dessert                                     
Süße Naschereien aus der Patisserie                                                                                                         

Cheescakecreme, Brownie, Himbeere, Eis 

Als 3-Gang-Menü ohne Suppe: 44,00 Euro                                                               
Als 3-Gang-Menü ohne Vorspeise:  42,00 Euro                                                         

Als 4-Gang-Menü: 49,50 Euro  



 

Menü 3 

Vorspeise 
Bruschetta mit Halter Strauchtomaten & Mozzarella 

Suppe 
Gelbes Linsensüppchen mit Ravioli 

Hauptgang 

Land & Meer 
Kleine Rumpsteaks mit Pfefferrahmsauce                                                                                                                         
Hühnerbrüstchen mit Zitrus & Kräutern                                                                  

Lachsfilet mit Gremolata (Kräuter&Limone) an Blattspinat                                                                                
Bohnenbündchen, Mediterranes Gemüse                                        

Kartoffelgratin, Rosmarinkartoffeln 

Vegetarische Gnocchi mit Feta-Kirschtomaten und Bärlauchsauce 

 

Dessert 
Panna Cotta - Tirami-Su - Sorbet 

 
Als 3-Gang-Menü ohne Suppe: 44,00 Euro 

Als 3-Gang-Menü ohne Vorspeise: 42,00 Euro                                                          
Als 4-Gang-Menü: 50,00 Euro 



 

Menü 4 
Tapas Variationen 

Serrano, Melone, Ziegenkäse mit Chutney, gebackene Dattel, Röstbrot, 
mariniertes Gemüse, Salat 

Suppe 
Mallorquinische Tomatensuppe 

 

Hauptgang                                                                  
Land & Meer 

Kleine Rumpsteaks mit Mojo                                                                           
Entenbrust mit Orangen-Sherry-Sauce                                                                                                                                
Lammcarrée unter der Kräuterkruste                                                                      

Zanderfilet mit Hummersauce 

hierzu saisonales Gemüse   

Ofenkartoffeln, kleine Röstitaler, Risotto                                        

Dessert 
Gebrannte Creme, Sorbet, Früchte 

 
Als 3-Gang-Menü ohne Vorspeise: 45,00 Euro                                                     

Als 3-Gang-Menü ohne Suppe: 51,00 Euro                                                             
Als 4-Gang-Menü: 57,00 Euro


